Benvenuti - Herzlich willkommen
in der Trattoria

Clﬂapomonjle ,

Was bedeutet dieser Name?
Chiaromonte hat zwei:Bedeutungen:

Zum einen soll er an‘den Heimatort des Inhabers erinnern ~ Montechiaro
im Suden Siziliens, zum anderen an das dort gelegene Kastell Chiaromonte,
welchesiseit dem frithen Mittelalter zwar'nur noch:eine Ruine ist, aber
immer noch-gern von Einheimischen und Touristen besucht wird.

Das Kastell liegt weit Gber dem Meer auf einem ,hellen Berg¥, so lautet
die ungefihre Ubersetzung. Von Palma di Montechiaro aus erreichen Sie das
Kastell bei Ihrem néachsten Sizilien-Urlaub-am bequemsten und

stilvollsten auf dem RUlcken eines Esels, und schon nach kurzer Zeit
genieBen Sie einen herrlichen Ausblick Uber das blaue Mittelmeer und

die Stadt Montechiaro.

Wir haben uns zum Ziel gesetzt, Sie mit Spezialitdten aus dem Siden
Italiens und Siziliens vertraut zu machen. GenieBBen Sie den Aufenthalt bei
uns und lassen Sie sich durch die kdstlichen Antipasti, die traditionellen
Pasta-Spezialitdten, unsere Steinofen-Pizza und vieles mehr verwdhnen.

Buon Uppetita

Uperetivi

[3) cC————
SR Aperitifs
201 Martini 5c 4,50
bianco, rosso oder dry
202 Sherry 5c¢ 4,50
medium oder dry
203 Campari'-Soda 0,200 5,90
204 Campari'-Orange 0,200 6,50
205 Prosecco 0,701 5,50
italienischer Schaumwein, trocken
206 Hugo Spritz 0,200 6,90
Holundersirup, Prosecco, Limette und Minze
207  Aperol Spritz 0,201 6,90
Aperol' mit Prosecco und Mineralwasser
208 Sanbitter Spritz 0,201 5,50
alkoholfreier Aperitif mit Ginger Ale
209 Crodino Spritz 0,200 5,50
alkoholfreier Aperitif mit Tonic
331 Prosecco FI.0,751 29,90

italienischer Schaumwein

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.
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© o Untipasti

Vorspeisen

Portion Bruschetta” getaris" 4 Stiick
italienische Brotspezialitdten mit Tomatenwdirfeln, Olivendl und Gewdiirzen

Focaccia Classico”
Pizzabrot mit Oliven6l und Rosmarin

. iech
Focaccia Pomodoro* egetes°
Pizzabrot mit Tomaten und Zwiebeln

Bruschetta con Prosciutto di Parma®
italienische Brotspezialitdten mit Tomatenwdirfeln, Olivendl,
Gewirzen und Parmaschinken

. - 1
Mozzarella di Bufalo’® eget?"*°
Biffelmozzarella mit Tomatenscheiben und Basilikum

R isch
Funghi Ripieni*’ yegeta"*®

Champignonképfe mit Spinat geftillt und mit Gorgonzola Uberbacken

Vitello Tonnato™®
Kalbsfleischscheiben mit Kapern und Thunfischsauce

Frutti di Mare®°*

Meeresfriichte mit Knoblauch und Zitrone

Carpaccio di Manzo™
hauchdiinne Scheiben vom rohen Rinderfilet mit frischen Champignons,
Rucola und Parmesankase

. N . aﬂsc\‘\
Antipasti Vegetariana® ves®*

gemischter vegetarischer Vorspeisenteller

Affetati Italiana™’
gemischter Vorspeisenteller mit ital. Kdse und Oliven

K,J,P

Lumache
Acht Weinbergschnecken mit Krautern und Knoblauch

5,50

5,90

6,90

8,90

10,90

9,50

13,90

14,90

13,90

10,90

13,90

7,90

Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.
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Zuppe

Suppen

Crema di Pomodoro’
Tomatencremesuppe mit Basilikum

Minestrone®
Gemusesuppe nach italienischer Art

Zuppa d‘Aglio’

Knoblauchsuppe

Zuppa di Pesce®*
Fischsuppe nach sizilianischer Art mit 1 Riesen Scampi und 1 Knoblauchbrot

6,50

6,90

6,50

12,90

Insalata Pomodoro
Tomaten mit Zwiebeln

Rucola Classico®"
Rucolasalat mit Cherrytomaten und Parmesan

Insalata Mista"
gemischter Salat mit Zwiebeln

Insalata Pecorino™
gemischter Salat mit Schafskdse** und Zwiebeln

Insalata Tonno™®"

gemischter Salat mit Thunfischstlicken, Zwiebeln und Ei

AH,J

Insalata Pollo
gemischter Salat mit gebratenen Hahnchenbruststreifen, Champignons,
Zwiebeln und Cherrytomaten

Insalata Chiaromonte™"
Gemischter Salat mit Kalbsleberstreifen, frischen Champignons, Zwiebeln
und Parmesan

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.

7,50

10,90

6,90

10,50

10,90

13,50

13,50

Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig
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Steinafen - Pizza

— (Y ) (O O) CE—

Alle Pizzen werden mit Tomatensauce und Mozzarella belegt.

Pizza Margherita™ 8,90
mit Basilikum
Pizza Salami*’® 10,50
mit Salami*®
Pizza Prosciutto™’® 10,50
mit gekochtem Schinken*
Pizza Mista™'® 12,50
mit Salami*® , gekochtem Schinken*, Peperoni und Champignons
Pizza Chiaromonte*’*® 12,50
mit Artischocken, Cherrytomaten, Oliven®, Sardellen und Peperoni
Pizza Siciliana™’® 12,00
mit Oliven, Kapern und Sardellen

. . iech
Pizza Bufalina®’  cgeta=® 12,00
mit Biffelmozzarella, Rucola und Cherrytomaten
Pizza Spinaci®’ cgetas®" 12,00
mit Spinat und Gorgonzola
Pizza Vegetaria“’{,egetaf"s"“ 12,50
mit frischem Gemdise der Saison
Pizza Parma™’ 13,90
mit Parmaschinken, Rucola und Parmesankéase
Pizza Diavolo™’ 12,90
mit scharfer Salami*’®, Paprika und Cherrytomaten
Pizza Quattro Formaggi*” 12,50
mit vier Kdsesorten**
Pizza Quattro Stagioni*"™" 12,50
mit Artischocken, frischen Champignons, Salami und gekochtem Schinken*
Pizza Tonno®’ 12,50
mit Thunfischstlicken und Zwiebeln
Pizza frutti di mare™“®’ 14,90
mit Meeresfriichten und Knoblauch
Pizza Gustosa™’" 13,50
mit scharfer Salami*®, Gorgonzola und Zwiebeln
Pizza Scampi*“®’ 15,50
mit zwei GroRgarnelen, Shrimps und Knoblauch
Pizza Calzone™’* 12,50
Pizzatasche gefillt mit gekochtem Schinken*, frischen Champignons und Salami*®
Pizza Salmone*“’® 14,90

mit frischem Lachs, Rucola und Creme fraiche

Gerne packen wir lhr iibrig gebliebenes Essen ein. Aufpreis: 0,50 € Umweltverpackung
Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.
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Sasta

Nudelgerichte

Spaghetti Napoli* cget2 ="

mit Tomatensauce

8,90

Spaghetti Bolognese” 10,90

mit Tomaten-Fleischsauce

Spaghetti Carbonara™"" 11,50

mit gekochtem Schinken*, Sahne, Ei und Parmesankase

. . . . 1sch
Spaghetti Aglio, Olio e Peperonmnoj\age*ta"'sc
mit Knoblauch, Olivendl und Peperoni (scharf)

9,90

Spaghetti frutti di mare*“° 14,90

mit Meeresfriichten und Knoblauch in einer leichten Weillwein-Tomatensauce

Spaghetti Fantasia™” 13,50

mit Schweinefiletspitzen, frischen Champignons in Rahmsauce

Penne all‘Arrabbiata®* egeta =" 10,50

kurze Nudeln mit Oliven, Chili und Peperoncini in pikanter Tomatensauce

Penne con Pollo™’ 13,50

kurze Nudeln mit Hahnchenbruststreifen in Sahnesauce mit
geriebenem Schafskase** bestreut

Tagliatelle Bella Vista® cget>s°" 11,50

Bandnudeln mit getrockneten Tomaten, Oliven®, Cherrytomaten, Olivendl und Rucola

Tagliatelle alla Noemi*” 13,50

Bandnudeln mit Hidhnchenbrust in Sahnesauce mit geriebenem Schafskase** bestreut

Tagliatelle alla Cardinale®™’ 14,90

Bandnudeln mit Lachsstliicken und Shrimps in leichter Hummer-Sahnesauce

Lasagne al Forno™’ 1
Schichtbandnudeln mit Tomaten-Fleischsauce, im Ofen mit Kase tGberbacken

. . isch
Gnocchi alla Sorrentina®jeget?™® 1
Kartoffelnudeln mit Mozzarella und Basilikum in Tomatensauce

isch
Penne Gorgonzola®’ eget?"*° 1
kurze Nudeln mit Broccoli in leichter Gorgonzola-Sahnesauce

Penne Piccante™ 1
kurze Nudeln mit Rinderfiletspitzen und Champignons in
leicht pikanter Tomaten-Sahnesauce

1,90
1,90
2,50

4,90

. ‘sch
Gnocchi con verdure®’ eget"s° 13,50

Kartoffelnudeln in leichter Buttersauce mit Gemiise und Basilikumpesto

Zusatzlichen Belag
Portion Brot 1,30 €

Scharfe Peperoni, Knoblauch, Rucola, Ei, Schinken, Artischocken, Oliven, 130 €
Champignons, Salami, Kapern, Zwiebeln, Broccoli, milde Peperoni, frische Tomaten *’

Parmesan, Thunfisch, Feta, scharfe Salami, Mozzarella, Gorgonzola, Sardellen 2,50 €
Parmaschinken, Shrimps 2,50 €
GroRgarnele, Meeresfriichte 4,50 €

Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig
Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.
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Di Maiale

] C——
S Vom Schwein o

Alle Schweinefleischgerichte werden mit Kartoffeln,
Tagesgemise und Salatbeilage serviert.

Scaloppa Milanese™™" 15,90
paniertes Schweineschnitzel nach Wiener Art
Scaloppa Bolognese™"™*® 17,90
paniertes Schweinschnitzel mit Fleischsauce
Filetto di Maiale Funghi*” 18,50
Schweinefiletmedaillons mit Champignons in Sahnesauce
Filetto di Maiale al Gorgonzola®™’ 18,50
Schweinefiletmedaillons mit Gorgonzolasauce
Filetto di Maiale al Pepe verde®’ 18,50
Schweinefiletmedaillons mit griinem Pfeffer in Sahnesauce™
Saltimbocca alla Romana’ 19,50
Schweinefiletmedaillons mit Parmaschinken und Salbei in WeilRweinsauce
Filetto di Maiale al Vino Rosso™® 19,50
Schweinefiletmedaillons mit gekochtem Schinken und Mozzarella Gberbacken,
in delikater Rotweinsauce
. Di Manzeo G
_— . C——
Vom Rind
Alle Rindfleischgerichte werden mit Kartoffeln,
Tagesgemise und Salatbeilage serviert.
Bistecca alla Griglia’ 23,50
Rumpsteak vom Grill mit Krauterbutter
Bistecca ai Funghi’ 24,90
Rumpsteak vom Grill mit Champignons in Sahnesauce
Bistecca con Funghi e Cipolla 24,90
Rumpsteak mit gebratenen Zwiebeln und Champignons
Bistecca alla Gorgonzola’ 24,90
Rumpsteak mit Gorgonzolasauce
Filetto di Manzo alla Griglia’ 28,90
Filetsteak vom Grill mit Krauterbutter
Filetto di Manzo al Pepe verde’ 30,90
Filetsteak mit grinem Pfeffer in Sahnesauce
Filetto di Manzo ai Porcini’ 32,50
Rinderfiletsteak mit Steinpilzen in Rotweinsauce
Misto di Carne alla Griglia’ 25,90

gemischte Fleischplatte vom Grill mit Krauterbutter

Gerne packen wir lhr iibrig gebliebenes Essen ein. Aufpreis: 0,50 € Umweltverpackung
Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.



Fegate di Vitello
Kalbsleber

Alle Kalbslebergerichte werden mit Kartoffeln,
Tagesgemise und Salatbeilage serviert.

101 Fegato alla Griglia’ 16,90

Kalbsleber vom Grill

102 Fegato al Burro e Salvia™’ 17,90

Kalbsleber mit Butter und Salbei, in der Pfanne gebraten

103 Fegato alla Toscana™ 17,90

Kalbsleberscheiben mit Apfel, Zwiebel, in Rotwein-Honig-Sauce

Di Solla
Vom Hahnchen

Alle Hahnchenfleischgerichte werden mit Kartoffeln,
Tagesgemise und Salatbeilage serviert.

C—

108 Petti di Pollo alla Griglia 15,50

Hahnchenbrustfilet vom Grill mit Krauterbutter

109 Pollo ai Trifolati 17,90

Hahnchenbrustfilet gegrillt, mit gebratenen
Champignons, Cherrytomaten und Frihlingszwiebeln

110 Petti di Pollo alla Griglia - Sauce nach Wahl 18,50

Hahnchenbrustfilet vom Grill mit einer Sauce nach Wahl
mit Gorgonzolasauce™" oder griine Pfeffersauce™’ oder Champignonsauce™

Gerne packen wir lhr iibrig gebliebenes Essen ein. Aufpreis: 0,50 € Umweltverpackung
Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.
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Pesce

—— 4 C——
S Fischgerichte O N2

Alle Fischgerichte werden mit Kartoffeln,
Tagesgemise und Salatbeilage serviert.

«A,D,H,J,N

Calamari fritti
frittierte Tintenfischringe mit Remoulade’

Calamari Livornese™”"""

Tintenfischringe in wirziger Tomatensauce mit
Oliven, Kapern und Rosmarin, dazu Reis

Filetto di Salmone alla Griglia™®"
Frisches Lachsfilet vom Grill, dazu Knoblauch

Filetto di Salmone Principiessa”™*™"

Frisches Lachsfilet in leichter Hummer-Weilweinsauce

Filetto di Luccio al Burro e Salvia®®"
Zanderfilet in Butter-Salbei-Sauce

AD,GH,J

Filetto di Luccio alla Cardinale
Zanderfilet mit Shrimps in Hummer-Sahnesauce”,

A,D,H,J,N

Filetto di Luccio al Mandorle
Zanderfilet in Butter gebraten mit Mandeln und Broccoli

Scampi alla Griglia”*"

Vier GroRgarnelen vom Grill, dazu GrillgemUse

Scampi al Pepe verde™"*"

Vier GroRRgarnelen mit griinem Pfeffer in Sahnesauce

Scampi LivorneseA.J,C,H,G

4 GroRRgarnelen in wirziger Tomatensauce mit
Oliven, Kapern, Rosmarin und Cherry Tomaten, dazu Reis

Gerne packen wir lhr iibrig gebliebenes Essen ein. Aufpreis: 0,50 € Umweltverpackung
Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.

16,90

18,90

21,90

22,90

19,50

20,90

19,90

24,50

25,90

25,90



Sale per Bambini

— () (O O) CE—
Nur fur Kinder

131 Pizza Paperino’ 6,90
Margherita, Salami oder gekochtem Schinken*

132 Spaghetti Bambino® 6,90
mit Tomatensauce oder Tomaten-Fleischsauce

133 Milanese Bambino™" 9,50
kleines paniertes Schweinschnitzel mit Pommes frites

134 Gelato Pinocchio’ 3,90
zwei verschiedene Kugeln Eis nach Wahl

135 Portion Pommes 3,90

— (Y ) (O O) CE—
Desserts

141 Gelato Misto’ 5,50
gemischte Eiscreme’

142 Tartufo’ 6,90
Triffeleis

143 Cassata alla Siciliana’ 6,90
Sizilianische Eisspezialitat mit kandierten Frichten

145 Tiramisu’* 6,50
Italienische Versuchung

146 Lamponi caldi’ 7,90
heiRe Himbeeren mit Vanilleeis'

147 Schokoladen Souffle’ 6,90
Schokoladentértchen mit flissigem Kern und eine Kugel Vanilleeis' dazu

149 Panna Cotta’ 6,50

mit Erdbeersauce

Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig
Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.



PBevande Calde

210
211
212
213
214
215
216
217
218
219
220

Warme Getranke

Espresso

Doppio Espresso
Espresso Coretto con Grappa
Kaffee

Cappuccino

HeiRe Schokolade

Latte Macchiato

Tee verschiedene Sorten
Gliihwein weinhaltiges Getrank
Grog von 4 cl Rum Mischgetrank
Frischer Ingwer Minze Tee

221
222
224
225
226
228
230
232
238
239
241
242
243
234
235
236
237
244
245
246
247
249

Erfrischungsgetranke

Tafelwasser still oder Sprudel

Coca-Cola"

Coca-Cola Light"**

Coca Cola Zero"**

Fanta'’

Sprite

Spezi"*®

Fassbrause

Apfelsaft

Orangensaft

Kirschnektar

Bananennektar

KiBa Kirsch- & Bananennektar

San Pellegrino italienisches Mineralwasser
San Pellegrino

Acqua Panna stilles italienisches Mineralwasser
Acqua Panna

Saftschorle mit Kirsch, Apfel oder Orange
Saftschorle mit Kirsch, Apfel oder Orange
Schweppes Tonic Water®, Ginger Ale'’, Bitter Lemon’
Schweppes Tonic Water®, Ginger Ale'”, Bitter Lemon®
Braumeister Kraftmalz Malztrunk

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.

Tasse 2,60
Tasse 4 30
Tasse 4 50
Tasse 2,80
Tasse 3,50
Glas 4,00
Glas 400
Glas 2,70
Glas 4 50
Glas 4 50
Glas 3,80
0,201 0,40l
3,80

2,70 4,70
2,70 4,70
2,70 4,70
2,70 4,70
2,70 4,70
2,70 4,70
2,70 4,70
2,90 5,10
2,90 5,10
2,90 5,10
290 5,10
2,90 5,10
FI.0,251 2,60
FI.0,751 6,50
FI.0,251 2,60
FI.0,751 6,50
0,201 2,60
0,40 4,60
0,200 2,90
0,401 4,90
FI.0,331 3,30

Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig



Bivee

Bier
0,251 0,40l
251 Krombacher Pils vom Fass 3,40 4,60
258 Gespritztes 3,40 4,60
253 Kostritzer Schwarzbier FI1.0,331 3,80
254 Erdinger WeiRbier FI.0,501 4,70
Kristall, Hefe, Hefe dunkel oder Hefe alkoholfrei
255 Krombacher alkoholfrei FI.0,331 3,90
256 Berliner Weile FI.0,331 3,90
mit Schuss rot oder grin’
Vini apexti
— (O 7) (O O) CE—
Offene italienische Weine
Bianca weir 0,201 0,501 1,00l
261 Pinot Grigio 6,00 13,00 23,00
trocken
262 Chardonnay 6,00 13,00 23,00
trocken
270 Frizzantino 550 11,00 21,00
Perlwein, lieblich
fRaoe rose
273 Bardolino 6,00 12,50 22,50
Roséwein, trocken
Rassa rot
281 Montepulciano d‘Abruzzo 6,00 12,00 22,50
leicht trocken
284 Nero d‘Avola 6,50 13,50 24,50
sonnengereift, trocken
285 Primitivo 6,90 13,90 25,90
fruchtig, trocken
287 Lambrusco 550 12,00 22,50
Perlwein, lieblich
Mischgetrank
291 Weinschorle 550 11,50

Bitte fragen Sie nach unserem Angebot an italienischen Flaschenweinen!

Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig
Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.



Uealici

300
301
302
303
304
305
306
307
308

Spirituosen

310
311
312
Sile
314
315
316
317
318
319

321
322
323
324

Fiirst Bismarck 2cl 3,30
Wodka Gorbatschow 2cl 2,90
Malteserkreuz Aquavit 2c 2,90
Williamsbirne 2c 3,90
Veccia Romagna Italienischer Brandy 2c 3,90
Johnnie Walker 2c 3,50
Jim Beam Bourbon 2c 3,50
Ballantines Scotch 2cl 3,50
Grappa Hausmarke 2 3,50
Wir halten weitere Grappasorten fiir Sie bereit. Bitte fragen Sie den Kellner.
Liqueni & Umari
] C—
e Likore & Bitter o
Cynar' 2¢i 3,00
Amaretto’ 2¢i 2,90
Sambuca 2c 2,90
Limoncello’ 2¢i 2,90
Baileys Irish Cream"” 2c 3,50
Amaro Averna 2c 3,20
Ramazzotti 2c 3,20
Fernet Branca 2c 3,20
Branca Menta' 2cl 3,20
Jagermeister 2c 3,20
Alle Longdrinks werden mit Softdrink aus 0,201 aufgefulit.
Wodka-Lemon’ 2 6,50
Bacardi-Cola'’ 2¢I 6,50
Gin Tonic’ 2c 6,50
Whisky-Cola"* 2d 6,50
Allergene

A) enthalt glutenhaltige Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer usw.) - B) enthélt Sellerie oder Sellerieerzeugnisse

C) enthalt Krebstiere oder Krebstiererzeugnisse - D) enthalt Weichtiere (Mollusken) oder Erzeugnisse daraus

E) enthalt Lupine oder Erzeugnisse daraus - F) enthélt Sesamsamen oder Erzeugnisse daraus

G) enthélt Fisch oder Fischerzeugnisse - H) enthélt Senf oder Senferzeugnisse

1) enthalt Schalenfriichte oder deren Erzeugnisse - J) enthélt Milch oder Milcherzeugnisse (Laktose)

L) enthalt Soja oder Sojaerzeugnisse -M) enthalt Erdnisse oder Erzeugnisse daraus (auch Mandel, Haselnuss, Pistazien usw.)
N) enthélt Eier oder Eierzeugnisse - P) enthélt Schwefeldioxid und Sulfite - R) Vorderschinken

Zusatzstoffe
1) mit Farbstoff; 2) koffeinhaltig; 3) chininhaltig; 4) mit Konservierungsstoff; 5) geschwefelt; 6) geschwarzt; 7) phosphathaltig:

**) Weichkése aus Kuhmilch

*) gekochter Formfleisch-Vorderschinken, aus Schulerteilen zusammengefigt, enthalt Konservierungsstoff und Antioxidationsmittel;

Alle Speisen auch zum Mithehmen. Stand: Dezember 2024. Alle vorherigen Speisekarten sind ungultig

Alle Preise inkl. Bedienung und Mwst.



